Percorsi

la scelta del menu deve essere la stessa per tutti i commensali del tavolo

Il Tradizione

5&5

cecina con agnello di Pienza, finocchietto selvatico, crema di
piselli acidulata e riduzione di vin santo di San Gimignano

Il nostro Risotto dal ‘93

risotto con prosciutto di cinta senese e la sua essenza, crema
di zucchine, tartufo di stagione in scaglie

I Pici

fatti in casa al ragu di cinta senese profumato al rosmarino e il
suo fondo, spuma di ricotta di pecora

La Tagliata

di scottona e il suo jus, olio del territorio e cipollotto
toscano fondente

Ganache

al cioccolato fondente 729%, riduzione di sangiovese, gelato
all’olio extravergine di San Gimignano e sale di Volterra

60

-

Degustazione vini
Classico 5 abbinamenti 55
7 abbinamenti 75

Iconico 5 abbinamenti 110

7 abbinamenti 130 /

La Toscana Che Non Ti Aspetti
Baccala alla Mediterranea

baccala confit, misticanza, polvere di olive, cipolla marinata
all’aceto di mele, pomodorini arrostiti, pane tostato

La Battuta

scottona tagliata a coltello, mela verde e puntarelle croccanti,
mayo all’acciuga, centrifugato di mela verde e zenzero

Il Fusillone

con cipolla di Certaldo, mandorle salate, riduzione di aceto di
mele e polvere di alloro

Lo Spaghettone

spaghettone di Gragnano alle vongole, asparago bianco del
Valdarno, arancia, aglione e erbe aromatiche

Pescato del Giorno

ombrina, consommé aromatico di datterini, terra di
olive, erbe del nostro campo, olio al prezzemolo e aria di
limone

I1 Maialino

maialino in doppia cottura laccato alla Vernaccia di San
Gimignano, il suo fondo, nido di agretti saltati e crema di
patate al porro e zafferano di San Gimignano

Gelato al rosmarino

gelato al rosmarino bruciato, cialda di pane al mosto cotto,
nuvola di latte di capra e gocce di miele

85
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